
w wese lnym s ty lu  

BAL 
SYLWESTROWY

2023/2024

RESTAURACJA

KRASNODWÓR
UL.  KOCJANA 70,  WARSZAWA

31 | 12| 2023

20:00- 4:00

Oprawa muzyczna  DJ
Zabawy i  konkursy  wese lne

Wybory  Panny Młode j  i  Pana  Młodego  Ba lu
Toast  powi ta lny  i  noworoczny

Tort  wese lny
Wykwitne  menu  

L ive  Cook ing
Open Bar  i  Dr ink  Bar

CENA PROMOCYJNA DO 1 XII  2023
475 ZŁ/ OSOBA

CENA REGULARNA OD 1 XII  2023  550 ZŁ/ OSOBA



+

W E L C O M E
D R I N K

K O L A C J A
S E R W O W A N A

D A N I A  W  B U F E T A C H
S E R W O W A N E

L I V E
 C O O K I N G

D R I N K  B A R

T O A S T
N O W O R O C Z N Y

 T O R T  B E Z O W Y

2 0 : 0 0  

2 1 : 3 0

2 2 : 3 0

2 3 : 0 0 - 2 : 0 0

0 0 : 0 0

0 0 : 0 5

2 0 : 0 0 - 2 1 : 0 0

Z A K O Ń C Z E N I E
4 : 0 0

Bal Sylwestrowy

2023/2024



+

Menu

KOLACJA SERWOWANA
Przystawka :  Tatar  z  pomidora  

na  guacamole  z  gr i ss in i  z io łowym 
Danie :  Po lędwiczka  na  puree  z i emniaczanym 

z  nutą  b ia łe j  t ru f l i ,  
maś laną  brukse lką  i  sosem z  p i jane j  ś l iwk i
Wege :  Boczn iak i  na  puree  z i emniaczanym

 z  nutą  b ia łe j  t ru f l i ,  
maś laną  brukse lką  i  sosem z  p i jane j  ś l iwk i

BUFET GORĄCY 
Strogonow sz lacheck i  

Krem z  p ieczonego  buraka  z  f e tą  i  ma l inami  

Żeberka  ka l ibrowane  p ieczone  w sos ie  BBQ
Kurczak  w curry  ze  wstążkami  z  cuk in i i

Papparde l l e  z  z i e lonym pesto
 i  do j rzewającym serem bursz tyn

Pieczony  dorsz  podany na  ra ta tou i l l e  
Mix  p ierogów krasnodworsk ich

Bigos  myś l iwsk i

Dodatk i :  p ieczone  z iemniak i  z  rozmarynem,  
buk ie t  warzyw w z io łach ,  

kasza  bu lgur  i  ryż  jaśminowy
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Menu

BUFET ZIMNY
Schab  po  warszawsku

Paszte t  myś l iwsk i  z  żurawiną  
Marynowana w kon iaku  p ierś  z  kaczk i
 na  g lazurowanych  owocach  l eśnych

Rostbe f  argentyńsk i  z  suszonym pomidorem,
świeżą  mię tą ,  podany na  puree  z  pas ternaku

Roladk i  z  boczku  zap iekane  
ze  ś l iwką  ka l i forn i j ską

Vol -au-vent  z  ragout  z  kurczaka  i  p ieczark i
oraz  z  pas tą  paprykową 

Roladk i  b i szkoptowe z  łosos iem wędzonym 
Carpacc io  z  buraka  z  wędzonym twarog iem

Gri l l owana tor t i l l a  z  kurczak iem i  ananasem 
Deska  serów z  orzechami  i  baka l iami

Sa ła tka  ś l edz iowa z  z i emniak iem i  ogórk iem
Sałatka  ze  świeżym szp inak iem,  

gruszką  marynowaną,  dyn ią  p ieczoną ,  
świeżą  f igą  i  prażonymi  pes tkami  dyn i

Warzywa gr i l l owane  z  serk iem z io łowym 

LIVE COOKING
Szynka  p ieczona  w ca łośc i  serwowana

z  k luskami  dyn iowymi  
oraz  burakami  zasmażanymi

Wege :  Szasz łyk i  warzywne zap iekane  
z  to fu  marynowanym w sos ie  terr iyak i
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Menu

BUFET SŁODKI
Tarty  pod  kruszonką  

(  3  smaki :  ze  ś l iwką ,  z  more lą  i  z  gruszką)
Min i  deserk i :  panna  cot ta ,  t i ramisu  i  musy

Patera  c ias t  domowych
Creme bru l l e

Fontanna  czeko ladowa z  owocami  

NAPOJE I  OPEN BAR

Woda n iegazowana,  2  sok i  owocowe 
Kawa z  ekspresu  i  herbata  S i r  Wi l l i am‘s  

Wino  b ia łe ,  wino  czerwone  
 wódka  Bia ły  Boc ian

*  na  życzen ie  dostępne  także
 p iwo i  p iwo beza lkoho lowe

 oraz  
wino  b ia łe  i  czerwone  beza lkoho lowe


