
Zaproszenie

Piątek GRUDZIEŃ 31 2021

ul. Kocjana 70, Warszawa
Restauracja Krasnodwór

tel. 22 666 94  84 

20:00 Restauracja
Krasnodwór 

SYLWESTER 2021
W STYLU 

 HOLLYWOOD






Obowiązują stroje wieczorowe
Mile widziane stroje galowe 



WELCOME DRINK



4 DANIOWA KOLACJA DEGUSTACYJNA



BUFETY Z PRZEKĄSKAMI,  
DANIAMI CIEPŁYMI 

ORAZ DESERAMI



OPEN BAR 
WÓDKA, WINO

PONCZ KRASNODWORSKI



DJ TOMAS MARTIN ZAPEWNI 
SZAMPAŃSKĄ ZABAWĘ 

ORAZ OPRAWĘ MUZYCZNĄ 



490ZŁ/OSOBA





















I  P rzys tawka
Pasz te t  myś l iwsk i  z  ga la re tką  w iśn iową i  marynatami  

Lub 
Pasz te t  z  czerwone j  soczewicy  z  p ieczoną papryką  



I I  Zupa 

Krem z  p ieczonego buraka  
z  puree  z iemniaczanym,  k rem f ra iche  i  ruk iew wodna



I I I  Dan ie  g łówne 

Udo z  kaczk i  kon f i towane z  sosem z  owoców leśnych ,  
puree  z  dyn i ,  warzywa korzenne

 i  z iemniak i  p ieczone z  rozmarynem 
lub  

Sandacz  z  borowikami ,  puree  z  z ie lonego groszku ,  
warzywa korzenne i  z iemniak i  p ieczone z  rozmarynem 



IV  Deser  

Beza z  k remem kawowym i  sosem t ruskawkowym 



KOLACJA DEGUSTACYJNA












Grawlax  z  łosos ia  norwesk iego  marynowany w kon iaku  
z  różowym p ieprzem 

Marynowany mat ias  z  k remem f ra iche
Śledź  w sos ie  ko lon ia lnym z  rodzynkami  i  m igda łami  

Ś ledź  w sos ie  musz ta rdowo miodowym 
Ter r ina  z  gęs i  z  p is tac jami  i  ga la re tką  żurawinową 

Po lędwiczka  faszerowana szp inak iem i  serem p leśn iowym 
P ie rś  z  kaczk i  z  g ruszką  karmel izowaną 

na  puree  z  pas te rnaku  i  b ia łe j  czeko lady   
Ta ta r  wo łowy z  marynatami  

Ro ladk i  z  ros tbe fu  a rgentyńsk iego  z  suszonym pomidorem
 i  sosem jogur towo mię towym 

Ro ladk i  z  cuk in i i  g r i l l owane j  z  musem z  r i co t ty
 i  p ieczone j  papryk i

Carpacc io  z  p ieczonego buraka  z  koz im serem,  
o rzechami  nerkowca sa ła tą  f r i zze  

i  o l iwą  a romatyzowaną świeżą  pomarańczą  
Wolno  p ieczona w ieprzowina  w sos ie  te r i yak i  

z  kasz tanami  na  sa ła tach  
Sa ła tka  ze  św ieżym szp inak iem gruszka  marynowana,  dyn ia

p ieczona,  sos  serowy,  pes tk i  dyn i  



21:00 BUFET Z ZIMNYMI PRZYSTAWKAMI












Zupy 
Krem z  dyn i  na  mleczku  kokosowym z  odrob iną  ch i l l i  

F lak i  wo łowe po  warszawsku 



Dan ia  g łówne 
Ragu z  dz ika  na  czerwonym win ie ,  a romatyzowane ja łowcem 

Udz iec  z  indyka  w sos ie  serowym z  posypką orzechową 
Dorsz  na  sos ie  porowym z  pomidorkami  kok ta j lowymi  

Buk ie t  warzyw go towanych ze  św ieżymi  z io łami  
Kopy tka  ze  św ieżą  na tką  p ie t ruszk i  i  mas łem k la rowanym 

Kaszot to  z  warzywami  i  p ieczoną dyn ią  



22:00 GORĄCY BUFET

DESERY 
Patery  c ias t  

Owoce F i le towane 
Musy ,  k rem bru l lee  

Fontanna czeko ladowa 



NAPOJE ZIMNE I  CIEPŁE
Sok i  owocowe 

Woda n iegazowana
Kawa i  herba ta  





