
w wese lnym s ty lu  

BAL 
SYLWESTROWY

2025/2026

RESTAURACJA

KRASNODWÓR
UL.  KOCJANA 70,  WARSZAWA

31 | 12| 2025

20:00- 4:00

Oprawa muzyczna  DJ
Zabawy i  konkursy  wese lne

Wybory  Panny Młode j  i  Pana  Młodego  Ba lu
Toast  powi ta lny  i  noworoczny

Tort  wese lny
Wykwitne  menu  

L ive  Cook ing
Open Bar  i  Dr ink  Bar

CENA PROMOCYJNA DO 1 XII  2025
475 ZŁ/ OSOBA

CENA REGULARNA OD 1 XII  2025  550 ZŁ/ OSOBA



+

W E L C O M E
D R I N K

K O L A C J A
S E R W O W A N A

D A N I A  W  B U F E T A C H
S E R W O W A N E

L I V E
 C O O K I N G

D R I N K  B A R

T O A S T
N O W O R O C Z N Y

 T O R T  B E Z O W Y

2 0 : 0 0  

2 1 : 3 0

2 2 : 3 0

2 3 : 0 0 - 2 : 0 0

0 0 : 0 0

0 0 : 0 5

2 0 : 0 0 - 2 1 : 0 0

Z A K O Ń C Z E N I E
4 : 0 0

Bal Sylwestrowy

2023/2024
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Menu

KOLACJA SERWOWANA
Danie :  Po l i czek  wieprzowy w kremowym sos ie
chrzanowym/ puree  z i emniaczane  z  dodatk iem

czarne j  t ru f l i /  miodowe warzywa korzenne
Wege :  Gnocch i  dyn iowe/  hoka ido/

sza łwia/cherry/  mas ło  czosnkowe/  bursz tyn

BUFET GORĄCY 
Cappuc ino  grzybowe

 tymianek/  grzank i  czosnkowe 
Żurek  s taropo lsk i  

Zraz ik i  wieprzowe w sos ie  grzybowym 
Okoń w sos ie  cytrynowym 

z  różyczkami  broku ła  opruszone  migda łem
Pi law z  koprem włosk im,  bak łażanem,

pomidorkami  i  cuk in ią
Penne  arrabb ia ta ,  pe la t i ,  
kapary ,  o l iwki  i  szp inak

 
Dodatk i :  k lusk i  szare  z  serem twarogowym 

z  boczk iem,  mix  warzyw na  parze  



+

Menu

BUFET ZIMNY
Wędzone  wie jsk ie  spec ja ły

Smalec  krasnodworsk i  i  ogórk i  
Mazurski  jes io tr  wędzony w ca łośc i

Schab  po  warszawsku
Paszte t  myś l iwsk i  z  żurawiną  
Tymbal ik i  wieprzowe z  oc tem

Marynowane  ś ledz ie  w o le ju  z  cebu lką  
Ś ledź  po  l i t ewsku z  suszonymi  pomidorami  

Wrapsy  z  szarpaną  wieprzowiną
 w sos ie  sweet  ch i l l i  

Wrpasy  z  indyk iem,  serem i  karmel i zowaną cebu lą
Faszerowane  ja jka  suszonym pomidorem

 i  chrup iącym boczk iem 
Carpacc io  z  buraka  i  gruszk i ,  
orzechy  włosk ie ,  miód  i  ruko la

Tarto le tk i  z  pas tą  cytrynową i  ł osos iem wędzonym
Tarto le tk i  z  pas tą  grzybową,  ch ips  z  top inamburu

Sałatka  ze  świeżym szp inak iem,  gruszką
marynowaną i  serem lazur

LIVE COOKING
Szynka  p ieczona  w miodz ie  z  goźdz ikami  

w ca łośc i  serwowana z  z i emniakami  f rancusk imi
i  burakami  zasmażanymi  

Wege :  Stek  z  ka la f iora  na  mus ie  
z  p ieczonej  papryk i ,  ruko la  z  pes to
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Menu

BUFET SŁODKI
Tarty  pod  kruszonką  

(  2  smaki :  ze  ś l iwką  i  z  gruszką)
Min i  deserk i :  oreo ,  t i ramisu  cytrynowe  

Creme bru l l e
Fawork i  i  pączk i  

Fontanna  czeko ladowa 
z  owocami  i  p iankami  

NAPOJE I  OPEN BAR

Woda n iegazowana,  2  sok i  owocowe 
Kawa z  ekspresu  i  herbata  S i r  Wi l l i am‘s  

Wino  b ia łe ,  wino  czerwone  
 wódka  Bia ły  Boc ian

*  na  życzen ie  dostępne  także
 p iwo i  p iwo beza lkoho lowe

 oraz  
wino  b ia łe  i  czerwone  beza lkoho lowe


