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Z U P Y  
 ( 2 0 0 M L )

P R Z Y S T A W K I

Tatar z polędwicy wołowej (100g), 
grzyby marynowane, ogórek konserwowy,

 cebula, musztarda francuska 56 zł
(1) (3) (5) (8)

Krasnodworskie pierogi z dzika 6 szt  39 zł 
(1) (3) (5) (8)

Pierogi ruskie 6 szt  36 zł
(1)  (3)  (5) 

 Cezar z kurczakiem grillowanym,
sałata rzymska, pomidorki cherry, 

chips bekonowy, grzanka, sos anchois  44zł 
(1) (2) (5)

Chrupiące placki ziemniaczane 4 szt
z sosem kurkowym 42 zł 

(1) (3) (5)

Borowikowa z łazankami 23 zł
(1) (3) (5) 

Krem pomidorowy 24 zł
z ziołowym paluchem, ser bursztyn 

(3) (4) (5) 

Szef Kuchni Wojciech Wójcik poleca

M E N U  D L A  D Z I E C I
Rosół drobiowy z makaronem 20 zł      

(1) (3) 

Stripsy drobiowe w płatkach
kukurydzianych (120g), frytki, 
surówka z marchewki   36 zł

(1) (3) 



D E S E R Y

D A N I A  G Ł Ó W N E

Łosoś pieczony (170g) pod ziołową kruszonką,
szpinakowe szpecle, paryska marchew, 

masło tymiankowe 70 zł
(1) (2) (3) (4) (5) 

Pieczona kaczka (210 g) 
puree z czerwonej kapusty,

aksamitna gratin z tymiankiem, sos z wiśni 62 zł
(1) 

Polędwiczka (170g) w towarzystwie 
aromatycznego demi glace, 

puree ziemniaczane z nutką białej trufli,
groszek, edamame, romanesco 49 zł 

(1) (3)

Grillowany stek z jałówki (200g)
masło czosnkowe, puree z batatów, 
pieczone warzywa korzenne 93 zł 

 (5)

Policzki wołowe (160g) w sosie własnym, 
puree ziemniaczane, buraki glazurowane,

chips z pietruszki 59 zł
(1)  (5)

Gotowany w bulionie curry stek z kalafiora (200g)
rukola z zielonym pesto, sos romesco 46zł

(4)  (9)

Tort bezowy z kremem śmietankowym, 
mus truskawkowy 24 zł 

(3) (5)

Creme Brulee  20 zł  
(3) (5)

Tarta z żurawiną i białą czekoladą 26 zł  
(1) (3) (5)

Szanowni Goście: powyżej 6 osób doliczamy 10% do rachunku  za obsługę. 

Serwowane dania mogą zawierać produkty lub substamcje powodujące alergię lub reakcje nietolerancji, takie jak
gluten (1) ryby i owoce morza (2) jaja (3) orzechy (4) mleko i pochodne (5)

 soja (6) seler (7) gorczyca( 8) sezam (9)  dwutlenek siarki (10) łubin (11). 

 Indywidualne wymagania dietetyczne prosimy zgłaszać do obsługi restauracji. 



N A P O J E  C I E P Ł E

N A P O J E  Z I M N E  

Sok jabłkowy, pomarańczowy, 
 pomidorowy 0,3 L  12 zł 

Dzbanek soków 1 L 25 zł 

Sok wyciskany ze świeżych pomarańczy  0,25 L 22 zł

Woda mineralna/ gazowana 0,33 L 10 zł 

Pepsi, Mirinda, 7Up 0,2 L  12 zł 

Pepsi, Mirinda, 7Up  0,85 L  30 zł 

Café Espresso 10 zł 
Café Double Espresso 15 zł 

 Café Americano 12 zł 
Café Latte/ Cappuccino 18 zł  

Kawa mrożona 20 zł 

Herbata Richmont czajnik 0,4 l 12 zł 
Herbata Krasnodworska 1L 39 zł 

Lemoniada 0,3 L 20 zł 
Lemoniada dzbanek 1 L 39 zł 

Żywiec/ IPA/ APA/ Białe 0,5 L 20 zl 
Żywiec Bezalkoholowe 0,5 L 20 zł 

P I W O

Alkohol szkodzi zdrowiu. 
Młodzieży do lat 18 i osobom nietrzeźwym alkoholu nie podajemy
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