
 

 

  

 

 

 

Menu Bal Karnawałowy 
Drink na powitanie  

 
Bufet z zimnymi przekąskami 

Mięsa pieczone i wędzone:  
m.in. schab środkowy w kminku, karkówka z kolendrą, boczek  

Pasztet myśliwski z marynatami 
Roladka drobiowa z bakaliami 
Nóżki wieprzowe z groszkiem 

Ryby faszerowane 
Tortilla z łososiem wędzonym i algami 
Roladki naleśnikowe z gęsią wątróbką 

Tatar wołowy z oliwą truflową 
Śledź tradycyjny w oleju 

Śledź w śmietanie z jabłkiem 
Sałatka grecka 

Mieszane sałaty z sosem winegrette 
 

Zupy w kociołkach 
Krem z białych warzyw z grzankami czosnkowymi 

Szlachetna zupa borowikowa z łazankami 
 

Bufet z gorącymi daniami 
Szynka wieprzowa w sosie pieczeniowym 

Filet z kurczaka w sosie z suszonych pomidorów  
Zrazy wołowe w sosie grzybowym 

Miruna na sałatce z soczewicy i cieciorki 
Pierogi z kapustą podsmażane 

Bigos staropolski, ziemniaki zapiekane, warzywa gotowane   
 

Słodki bufet 
Szarlotka, sernik,  karpatka, stefanka 

Owoce na paterach 
 

Open Bar na napoje zimne oraz gorące : 
Soki owocowe, woda także gazowana, kawa parzona, herbata oraz dodatki, 

 
Cena zaproszenia: 150,-pln/osoba  


