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na rozowo z sosem sojowo-imbirowym i chipsem z jarmuiu

Ros6l z gesi z kluseczkami i tiftelami migsnymi

Poledwiczka w panierce ziolowo - parmezanowej z kurkami na puree
ziemniaczano dyniowym i satatka z buraczkéw marynowanych,
orzechow wloskich i sezamu
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Loso$ gravlax marynowany z koprem i brendy
Ruloniki ze schabu z musem pietruszkowym
Pasztety domowe z dziczyzny i dzikiego practwa z zurawing
Pasztet z mlodych watrobek drobiowych z pistacjami i galaretks owocows
Ges faszerowana z figami i bakaliami
Sledz z cebulq w oleju Inianym
Sledz z burakiem pieczonym na jogurcie naturalnym
Roladki z grillowanej cukinii z serem feta i suszonym pomidorem
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Terrina z ozoréw wolowych z musem chrzanowym
Dstrag faszerowany warzywami
Tatar wolowy z oliwa truflowa i piklowanymi grzybami
Slimaki panicrowanc z dipami
Wybér sushi: maki z warzywami, futomaki, hosomaki, nigirii
Deska seréw z owocami

Bufet satatkowy z sosami

Krem z cukinii z cieciorka i serkiem $mietankowym
Goralska kwasnica na wedzonce
Udka z kaczki konfitowane na jablkach pieczonych z zurawing
Ragout z dzika na czerwonym winie z warzywami
Lilet z kurczaka w szynce parmenskiej na salsie warzywnej
Schab srodkowy w sosie cyganskim
Mini golabki z kaszq jeczmienng i warzywami w sosie paprykowo-pomidorowym
Fasolka szparagowa z cieciorka, pomidorami i garam masala
Brukselka z bekonem, kopytka pietruszkowe, ziemniaki gratin
Bufet stodkosci
Patery ciast, musy, krem brulle, owoce filetowane,
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Napoje zimne i gorace, alkohole
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Safatka z baklazanem gri”m\'.m_\'m. kozim serem, pnmid::rkurni

koktajlowymi, orzechami nerkowea i sosem malinowo balsamicznym

Lupa
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Fosos z krewetkq na puree ziemniaczano- dyniowym i salatkq

31 grudnia 2016 roku
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od godzin}_-’ 20:30 do bial’ego rana

Cena zaproszenia 350 zl od osoby




